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1.Паспорт программы учебной практики

1.1. Область применения программы:
Программа    учебной  практики   -  является  частью  основной  профессиональной 
образовательной программы в соответствии с ФГОС по профессии СПО: входящим 
в  состав  укрупненной  группы  профессий  100000  Сфера  обслуживания:  по 
направлению подготовки 100700  Торговое дело: - профессия 100701.01 «Продавец»

1.2. Цели и задачи учебной практики
 Целью учебной практики является приобретение опыта практической работы по 
видам  профессиональной  деятельности.  Основными  видами  профессиональной 
деятельности является:
- Продажа продовольственных товаров;
-Продажа непродовольственных товаров;
- Работа на контрольно–кассовой технике и расчеты с покупателем.
 Задачами  учебной  практики  (производственного  обучения)  являются: 
-  обучение  трудовым  приемам,  операциям  и  способам  выполнения  трудовых 
процессов,  характерных  для   профессии  «Продавец»  и  необходимых  для 
последующего  освоения  ими  общих  и  профессиональных  компетенций  по 
избранной  профессии;
-  закрепление  и  совершенствование  первоначальных  практических 
профессиональных умений обучающихся.

1.3. Рекомендуемое количество часов на освоение учебной практики:
Всего: 396  часов, в том числе:
1 курс – 36 часов,
2 курс – 360 часа,
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2. Тематический план и содержание учебной практики

№ 
моду

ля

наименование 
профессиональ

ного модуля

номер и 
наименование 
темы учебной 

практики

содержание учебного материала объём 
часов 

на 
изучен
ие тем

ПМ.
01.01

Продажа 
продовольстве
нных товаров

УП 01.
Организация 
и технология 
розничной 
торговли

Организация рабочего места продавца. Охрана 
труда  и ТБ на рабочем месте. Правила 
производственной санитарии и гигиены.

12

Принципы оформления внутримагазинных 
витрин.

6

Хранение и подготовка товаров к продаже. 6
Отработка навыков взвешивания  отдельных 
групп  товаров.

6

Проверочная работа 6

Итого за II семестр 36

Итого за 1 курс 36
ПМ.
01.01

Продажа 
продовольстве
нных товаров

УП 01.
Организация 
и технология 
розничной 
торговли

Организация рабочего места продавца. 
Инструктаж по ТБ, ОТ, ПБ на рабочем месте. 
Расшифровка содержания  упаковки  товаров.

12

Технология приемки  и размещения товаров на 
торгово- технологическом оборудовании

6

Методы продажи отдельных групп товаров 6
Экскурсия в магазин. 6
Проверочная работа       6

Профессиональный модуль ПМ 01.01 за 3 семестр 36
Профессиональный модуль ПМ. 02 Работа на контрольно- кассовой и компьютерной технике 

при расчетах с покупателями
ПМ.
02

Эксплуатация 
контрольно-  
кассовой  и 
компьютерной 
технике

УП 02.
Эксплуатация 
контрольно – 
кассовой 
техники

Организация рабочего места   контролера-
кассира. Ознакомление с обязанностями 
контролера – кассира.

12

Устройство и эксплуатация контрольно – 
кассовой техники

12

Подготовка ККТ различных видов к работе 6

Проверочная работа 6

Профессиональный модуль ПМ 02 за 3 семестр 36

Итого за 3 семестр 72

ПМ.
01.01

Продажа 
продовольстве
нных товаров

УП.01
Организация 
и технология 
розничной 
торговли

Подготовка продовольственных товаров к 
продаже.
Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам, сортам зерномучные товары

12

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам  плодоовощных  товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам   вкусовых   товаров

12

Распознавание ассортимента по группам, 6
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подгруппам, видам  яйцо и яичные товары
Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам  пищевые жиры

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам  молочных  товаров

12

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам   сахар, мед, кондитерские 
товары

18

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам  мяса и мясных   товаров

12

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам, видам  рыбы и рыбных товаров

12

Консультация покупателей о свойствах и 
назначении товара

6

Порядок составления товаросопроводительных 
документов.

6

Дифференцированный зачет 6

Профессиональный модуль ПМ 01.01 за 4 семестр 78

Итого профессиональный модуль ПМ 01.01 150

ПМ.
01.02

Продажа 
непродовольст
венных 
товаров

УП.01
Организация 
и технология 
розничной 
торговли

Организация рабочего места  продавца. 
Принципы оформления внутримагазинных 
витрин.

12

Технология приемки  и размещения товаров 12
Подготовка непродовольственных товаров к 
продаже.

66

Распознавание ассортимента по группам 
текстильных, швейных и трикотажных  товаров

12

Распознавание ассортимента по группам пушно- 
меховых, овчинно- шубных товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам обувных товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам галантерейных, ювелирных товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам парфюмерно- косметических 
товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам посудохозяйственных товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам  культурно- бытового назначения,

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам бытовые электротехнические товары.

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам мебельных товаров

6

Распознавание ассортимента по группам, 
подгруппам строительных товаров

6

Порядок составления товаросопроводительных 
документов.

12

Порядок проведения инвентаризации 12
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Дифференцированный зачет 6
Итого профессиональный модуль ПМ 01.02 120

Профессиональный модуль ПМ. 02 Работа на контрольно- кассовой и компьютерной технике 
при расчетах с покупателями

ПМ.
02.01

Эксплуатация 
контрольно-  
кассовой  и 
компьютерной 
технике

УП 02.
Эксплуатация 
контрольно – 
кассовой 
техники

Организация работы  контролера-кассира.
Прогрессивные формы и методы обслуживания 
покупателей

12

Ознакомление и заполнение   документации  
контролера - кассира

12

Устройство и эксплуатация контрольно – 
кассовой техники

6

Обслуживание покупателей на ККТ. 30

Порядок составления  отчета кассира 12

Порядок проведения инвентаризации кассы 12

Дифференцированный зачет      6

Итого профессиональный модуль ПМ 02 90

Итого за 4 семестр 288
Итого за 2 курс 360

Итого часов за весь период обучения 396

3. Условия реализации программы учебной практики

3.1. Требования к материально-техническому обеспечению учебной практики (наличие 
учебных мастерских, лабораторий, перечень средств обучения, оборудования, технических 
средств).
Лаборатория торгово-технологического оборудования № 3
Оборудование  лаборатории торгово-технологического оборудования № 3  и рабочих мест:
- ККМ - 6 шт,
-весы- 1шт,
- прилавок  -3шт,
- рабочее место кассира-2шт;
- горка пристенная - 4шт,
 - эконом - панель  - 1шт., 
- кронштейн - 1шт., 
 - вешала.
Стенды:
- по охране труда,
- уголок покупателя,
- запомни новые слова,
- коды стран,
- квалификационная характеристика,
- готовимся к экзаменам,
- новости торговли,
-мерчандайзинг
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3.2 Технические средства обучения:
- компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор.
  
3.3 Информационное обеспечение учебной практики
Печатные издания
  1.Брагина Л.А. Технология розничной торговли: учеб., М. АСАЕDМА:,   2022г- 122 с.
2.Новикова  А.М.,  Голубкина  Т.С.,  Никифорова  Н.С.,  Прокофьева  С.А,:  Товароведение  и 
организация продовольственными товарами: учеб., М.,АСАЕDМА, 2023г.- 446 с.
3.Памбухчиянц О.В. Технология розничной торговли: М.2022г.-287 с.
4.Парфентьева Т.Р, Миронов Н.Б., Петухов А.А «Оборудование торговых предприятий»: Москва, 
изд. центр «Академия» 2022г -85с.
5.Яковенко Н.В. «Кассир торгового зала»: Москва, изд. центр «Академия» 2023г.,
6. О. А. Голубенко «Товароведение непродовольственных товаров»- М: Альфа - М: ИНФА 
- М,2022г-336С.
7. Н. В. Иванова «Бухгалтерский учет на предприятиях торговли» М: Академия 
2022г- 256с.
8. В. П. Астахов «Бухгалтерский учет от  А до Я» Ростов – на Дону, «Феникс» 2021г- 479с.
9. И. Б. Леонова «Санитария и гигиена на предприятиях торговли»- М: Издательский центр 
«Академия», 2023г -128с
10.  А.М.  Новикова  «Товароведение   и  организация  торговли  продовольственными 
товарами»: учеб, М. АСАDЕМА,  2022г-467с.
11. Л.И. Никитченко  « Контрольно-кассовые машины»: учеб, М. АСАDЕМА,  2022г-70с
12. Э. А. Арустамов «Техническое оснащение торговых организаций»: учебник- 4-е изд., 
стер. -  М.:2030г.
 

Электронные издания (электронные ресурсы)
1. Правовой  фонд  технической  документации  URL: 

http://docs.cntd.ru/document/1200009481 . Дата обращения 29.04.20122г

3.4. Общие требования к организации учебной практики:

Учебная практика проводится в лаборатории торгово-технологического оборудования № 3
Рабочие места обучающихся оснащены современным оборудованием,  которое 

применяется на предприятиях розничной торговли. Урок продолжается 6 часов с 
перерывами по 10 минут после каждого академического часа работы. 

По окончании работы обучающийся сдает работу мастеру производственного 
обучения. Проверка качества и правильности работы проверяется. 
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4.Контроль и оценка результатов освоения учебной практики 
              Контроль и оценка результатов освоения программы учебной практики осуществляется 
мастером производственного обучения (преподавателем профессионального цикла) в процессе 
проведения занятий, а также выполнения обучающимися учебно-производственных заданий

Код Освоенный практический опыт метод контроля оценка 
результато
в обучения

(разряд)
УП 
01.01

Организация рабочего места 
продавца. Охрана труда на 
рабочем месте. Правила 
производственной санитарии и 
гигиены.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2

Подготовка продовольственных 
товаров к продаже. 
Ассортимент, классификация, 
характеристика, назначение 
товаров, способы пользования и 
ухода за ними, правила 
расшифровки артикула и 
маркировки, розничные цены.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2

Осуществлять приемку товаров 
и контроль за наличием 
необходимых 
сопроводительных документов 
на поступившие товары

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2

Осуществлять подготовку 
товаров к продаже, размещение 
и выкладку

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2-3

Обслуживать покупателей, 
консультировать их о пищевой 
ценности, вкусовых 
особенностях и свойствах 
отдельных продовольственных 
товаров

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2-3

Соблюдать условия хранения, 
сроки годности, сроки хранения 
и сроки реализации 
продаваемых продуктов

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2-3

Осуществлять эксплуатацию 
торгово-технологического 

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;

2-3
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оборудования - экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

Осуществлять контроль 
сохранности товарно-
материальных ценностей

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

2-3

Изучать спрос покупателей - наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;

-презентация выполненной работы

3

  по окончании освоения модуля: Дифференцированный зачет 3-4

УП 
01.02

Организация рабочего места 
продавца. Охрана труда на 
рабочем месте. Правила 
производственной санитарии и 
гигиены.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
-презентация выполненной работы

2

Подготовка 
непродовольственных товаров к 
продаже. Ассортимент, 
классификация, 
характеристика, назначение 
товаров, способы пользования и 
ухода за ними, правила 
расшифровки артикула и 
маркировки, розничные цены.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-3

Комплектация товаров, подбор, 
примерки, отмеривание, отрез, 
шкала размеров изделий и 
правила их определения.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Требования    стандартов и 
технических условий, 
предъявляемых к качеству 
товаров, таре и маркировке.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

 Проверка качества товаров, 
виды брака, правила бракеража. 
состоянии моды текущего 
сезона.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Консультация о гарантийных 
сроках пользования товарами.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 

3-4
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выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

Приемы и методы активного 
обслуживания покупателей.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Эксплуатация   торгово-
технологического 
оборудования.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Распознавание видов сырья и 
материалов, идущих на 
изготовление товара.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Получение товара от основных 
поставщиков, особенности 
ассортимента и качества 
продукции.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Изучение и обобщение 
покупательского спроса.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Порядок проведения 
инвентаризации.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Порядок составления 
товаросопроводительных 
документов.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

  по окончании освоения модуля: Дифференцированный зачет 3-4

УП.
02.

Организация работы кассира 
торгового зала. Охрана труда на 
рабочем месте. Правила 
производственной санитарии и 
гигиены.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-3

Порядок получения, хранения и - наблюдение за деятельностью 3-4
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выдачи денежных средств и 
ценных бумаг, признаки 
платежеспособности 
государственных денежных 
знаков.

учащегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

 Подготовка 
непродовольственных товаров к 
продаже. Ассортимент, 
розничные цены на товары и 
изделия, имеющиеся в продаже.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Консультация покупателей об 
ассортименте, классификации, 
характеристике, назначении 
товаров, способами ухода за 
ними.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-3

 Организация работы 
контролера-кассира. 
Ассортимент, классификация, 
назначение товаров, способы 
ухода за ними.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

3-4

Основные требования 
стандартов и технических 
условий, предъявляемых к 
качеству товаров, тары и их 
маркировке. Виды брака и 
правила бракеража; Методы 
определения качества товаров. 
Гарантийные сроки 
пользования товарами и 
правила их обмена.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-4

Устройство и эксплуатация 
контрольно-кассовых машин. 
Правила расчета с 
покупателями.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-4

Принципы оформления 
внутримагазинных витрин. 
Порядок оформления 
внутримагазинных витрин.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-4

Обслуживание покупателей. 
Прогрессивные формы и 
методы обслуживания 
покупателей.

- наблюдение за деятельностью 
обучающегося в процессе работы;
- экспертное заключение на 
выполненную практическую работу;
- презентация выполненной работы

2-4

    по окончании освоения модуля Дифференцированный зачет 3-4
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